Moth Indha

Familien Sharma apnet Restaurant Mother India i april 1993.
Mother India var ikke den forste indiske restauranter i Oslo, men er
i dag Norges eldste. Ingen andre indiske restauranter har blitt
drevet s& lenge, i samme lokaler og av samme familie. Vi er
selvsagt veldig stolte av dette - samtidlig er vi ydmike overfor de
forventninger dette innebaerer fra vare gjester.

Vi har ofte blitt spurt om hva som skiller oss fra de andre indiske
restaurantene. Svaret pa dette er veldig enkelt - vi ser pa oss selv
om kulturelle ambassadorer. Gjennom maten vi serverer,
videreformidler vi ogsa et stykke indisk kultur, hvor en gjest aldri blir
sett pa som en kunde, men som en del av var egen famnilie.

Maten som serveres skal vaere kompromissles. Det gjelder i alle
ledd og ikke minst ved valg av ravarer. Dette er en av arsakene til at
vi pa Mother India kverner vare egne krydderblandinger. Dermed
far vare retter en unik smak. Oppskriftene til disse krydderblandi-
gene er selvsagt godt bevarte hemmeligheter.
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Mother India

* HAR DU ALLERGIER?

TA KONTAKT MED VARES SERVITORER ANGAENDE ALLERGENER
OG DERSOM DET SKULLE VARE BEHOV FOR A TILPASSE RETTER
TIL SPESIFIKKE ONSKER.

* IF YOU HAVE ALLERGIES?

CONTACT ONE OUR WAITERS REGARDING ANY ALLERGIES AND IF
THERE IS ANY NECESSITIY TO ADAPT AND CHANGE THE DISH TO
YOUR WISHES.

* OPPGI ONSKET STYRKEGRAD VED BESTILLING.
(MILD, MEDIUM, MEDIUM+, STERK, MADRAS, VINDALOO
* PLEASE INCLUDE YOUR PREFERRED SPICE LEVEL
WHEN ORDERING FROM US
(MILD, MEDIUM, MEDIUM+, STERK, MADRAS, VINDALOO

* E: EGG * F: FISK/ FISH

* G: GLUTEN / GLUTEN * M: MELK / MILK

HVETEMEL, STEKT LOK HVETEMEL, STEKT LOK

* N: NOTTER/NUTS ¢ S: SKALLDYR / SHELLFISH

CASHEWNQTTER, PISTACHIO,
MANDEL/CASHEW, PISTA AND ALMOND
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CHEF'S SPECIAL MENU

A SPECIAL TREAT FOR YOUR TASTE BUDS!

CHEF PROMISES TO TAKE YOU ON A FOOD JOURNEY LIKE

NEVER BEFOREWITH A COMBO INCLUDING WELCOME
DRINK, STARTER, SPECIAL MENU OFTHE DAY & DESSERT

1. VEGETAR 6 RETTER Kr. 899
(drikke ikke inkludert)
2. NON VEGETAR 6 RETTER Kr. 799
(drikke ikke inkludert)
3. VEGETAR 6 RETTER Kr. 1299

(inneholder et glass hvitvin og to glass rgdvin)

4. NON VEGETAR 6 RETTER Kr. 1399
(inneholder et glass hvitvin og to glass rgdvin)

FORRETTER

AMAZING CHOICES OF STARTERS
THAT WILL BLOW YOUR MIND!

11. PUNJABI SAMOSA CHAT Kr. 139
Sprestekt butterdeig fylt med krydrede (HYF)
potetterninger

12. BHELPURI Kr. 129

En mild krydret blanding av knuste kikerter, netter, puffet

ris, solterkede potetgull med terr chutneyblanding @
13. TANDOORI CHICKEN WINGS Kr. 129
Kyllingvinger marinert i krydret yoghurt og m

grillet i tandoor

14. CHILLI PRAWNS

r.18
Kongereker tilbredet med forskjellige typer asiatisL(e
sauser. (chillisaus, soyasaus og tomataus) e

15. JHINGA LAZIZ Kr. 139
Hvitloksmarinerte kongereker (s ]
grillet i tandoor

16. CHICKEN 65 Kr. 149

Kyllingbiter marinert m/hvitleksaus, krydder, yogurt m
og karrisaus

17. CHILLI CHICKEN O Kr. 149

Stekt benfti kylling med Igk, hvitlek, varlek, knasende
paprika, sort pepper, ingefeer, soyasaus og chilisaus.

ALLERGENES
(H) Hvete - (N) Natter - (S) Skalldyr -
(M) Melk - (E) Egg - (F) Fisk (S) Sesam
Alle retter kan inneholde spor av allergener

FINGER FOODS

FOOD THAT IS FINGER-LICKING GOOD!
18. MIX VEG PAKORA Kr. 129

Oppkuttede grennsaker fritert i var hjemmelagde
frityr blanding bestaende av kikertmel og diverse
krydder.

19. PANEER PAKORA Kr. 139

Indisk ost, frityrstekt i en blanding av kikkertmel og
diverse krydder

20. BHINDI KURKURA Kr. 129
Den er veldig spre med full av masala
21. PANI PURI Kr. 129

()

Sméa smaksbomber. Semulinaboller fylles med
kikerter og poteter, serveres med krydret mynte og
tamarin.

TANDOORI / GRILL

TASTE THE REAL INDIAN "DESI" FLAVORS!
31. MIXED GRILL Kr. 279

Forskjellige typer grillet kjott. Kylling tikka, @ 9
lam tikka og kongereker

32. CHICKEN TIKKA

Kr. 269
Kylling marinert i yoghurt tilsatt (M)
krydder og urter

33. CHICKEN GARLIC TIKKA Kr. 279
(W)

Kylling marinert i hvitlok, yoghurt tilsatt
krydder og urter

34. CHICKEN MALAI TIKKA Kr. 279

Kylling marinert i flote, netter og kardemomme (@)

35. LAMB TIKKA Kr. 299
Lam marinert i yoghurt tilsatt o
krydder og urter

36. TANDOORI JHINGA Kr. 289
Kongereker marinert i yogurht tilsatt (m)s )
krydder og urter

37. PANEER TIKKA Kr. 279

Biter cottage cheese marinert i krydder og tilbredt i
en tandoor
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" KYLLING RETTER

CASSEROLE BURSTING WITH AROMA & TASTE

41. BUTTER CHICKEN Kr. 249
Kylling tilberedt | aromatisk kremet tomatsaus @ )
med smer

42. CHICKEN TIKKA MASALA Kr. 269
Grillede kyllingbiter kokt | masalasus tilsatt 00
notter og kokos

43. CHICKEN KORMA Kr. 269
Benifri kylling tilberedt | fyldig flotesaus med @ )

cashewngtter, en fyldig og mild rett

44. CHICKEN CORIANDER Kr. 269
Kylling tilberedt i curry tilsatt frisk koriander ogmo
korianderfro

45. PALAK CHICKEN

Kylling stekt sammen med spinat, hvitlok
og utsokt krydder

46. MANGO CHICKEN Kr. 269

Kylling tilberedt i aromatisk mangosaus, ferske (@) )
tomater, lok og krydder

Kr. 269

LAMME RETTE

BEST MEAT COOKED TOPERFECTION!

51. LAMB ROGEN JOSH Kr. 279

MOTHER INDIA CHEF SPECIAL LAMB ROGAN JOSH

Mert lammekjott tilberedt med lok, @o
tomater og aromatisk flote

52. LAMB KORMA Kr. 269

Lam tilberedt | fyldig flotesaus med (MIN]
cashewngtter, en fyldig og mild rett

53. LAMB TIKKA MASALA Kr. 269
Lam i masalasaus tilsatt notter og kokos @ €

" FISKERETTER |

NOT JUST SOMETHING FISHY! >

IT"S ALL THING FISHY & FABULOUS!
54. GARLIC PRAWNS © Kr. 279
MASALA

Hvitlosksmarinerte kongereker laget i masala
saus
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VEGETAR

VEGGIES THAT TASTESIMPLY THE BEST!
61. PALAK PANEER Kr. 259

Kremet rett av paneer med spinat, ingefeer, hvitlok,
garam masala og annet krydder

62. PANEER BUTTER MASALA K. 259

Kremet rett av paneer med spinat, ingefeer, hvitlok,
garam masala og annet krydder 00

Plant Based (VEGAN)
71. BHINDI (OKRA) MASALA Kr. 249

Bhindi Masala er en indisk rett som er laget av okra,
lok, hvitlek, tomater og indisk krydder
Kr. 249

72. CHANA MASALA

Kikkerter stekt i panne med lgk, tomater, (M)
koriander og krydder

73. Butter Paneer (Tofu) Masala Kr. 249

Hjemmelaget ost tilberedt i en fyldig kremet
SEJIUS med %rter og indiske krydfgller 2 00

74. DAL MAKHANI Kr. 249

Linser kokt i aromatisk flatesaus med (M)
hvitlok og ingefeer

75. BAIGAN BHARTA Kr. 249
Grillet aubergine stekt med lok, erter,

tomater og urter

76. ALOO GOBI Kr. 249

Biter av potet og blomkal tilberedt med Iok tomat
og krydder

77. HYDERABADI BIRYANI

Kokt ris med grennsaker og et spesielt
hyderabadi-krydder

Kr. 249
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BARNE MENU
00

78. CHICKEN MALAI TIKKA Kr. 159

Mildt krydret kyllingfilet marinert i flote, netter og
urter serveres med ris og juice

79. CHICKEN NUGGETS

Kylling nuggets serveres
med pommes frites (F )

80. FISH AND CHIPS Kr. 159

Crispy fisk med pommes frites

Kr. 79

ALLERGENES

(H) Hvete - (N) Natter - (S) Skalldyr -
(M) Melk - (E) Egg - (F) Fisk (S) Sesam
Alle retter kan inneholde spor av allergener
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